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Complete Mathis Breakfast

1 grand Café ou Thé, 1 Jus d’Orange frais, 1 Omelt nature et Bacon, Baguette, Beurre,
Confiture, Salade de Fruits Maison.
1 Large Coffee, 1 Fresh OJ, 1 Plain Omelet & Bacdfresh Baguette, Jam, Fresh Fruit Salad

TRINIDAD : betterave — pomme — citron —
Beetroot — Apple - Lemon

TOBAGO: carotte — céleri — pomme-

Carrot — Celery - Apple

UNION: carotte — pomme — orange

Carrot — Apple - Orange

TORTOLA : carotte — banane — ananas
Carrot — Bananas - PineApple

SABA : concombre, ananas, menthe fraiche
Cucumber - PineApple - Mint
TINTAMARRE : betterave — carotte — pomme
Beetroot — Carrot - Apple

&

MONA : ananas — pomme — citron

PineApple — Apple - Lemon

GRENADINE : fraise — orange — pamplemousse
Strawberries — Orange -Grapefruit

BAHAMAS: kiwi — orange — ananas

Kiwi - Orange - PineApple

CAIMAN : orange — ananas — gingembre
Orange - Pine Apple - Ginger

Create your own Fruit/Veggie Juices
1 Parfum : 2.50 € 2 Parfums_: 3.00 €3 Parfums 3.50 €

Carotte — Orange — Pamplemousse — Ananas — CitronFraise — Banane — Pomme-
Betterave — Kiwi — Menthe —Céleri-Concombre-Gingemie

Carrot - Orange - Grapefruit - PineApple - LemonStrawberries - Bananas - Apple —
Beetroot - Kiwi - Mint - Celery - Cucumber - iger -



11.00 € Salade de _aux 3 Fromages, Noix de Pécan & MieSalade Verte, Bleu d’Auvergne,
Chevre, Emmenthal, Noix de Pécan, Pomme, Croutoniliel.
Three Cheese Salad, Pecan and Honey: Green Saladntenthal, Goat Cheese, Blue
Cheese, Pecan Nuts, Apple, Crouton & Honey

1150 € Salade de Volaille au ChévreEmincé de Volaille Grillé, Salade verte, Tomate,
Emmental, Euf au plat, Crumble de Chévre sur Croltms Roti
Sliced Chicken Salad & Goat Cheese: Sliced Bredsthicken, Green Salad, Tomatoes,
Emmenthal Cheese, Eggs, Crumble of Cheese on a b#guCrouton

13.50 € Carpaccio de Boeuf au Pesto: Boeuf Tranché sur Pestaison, Salade Verte et
Copeaux de Parmesan, Huile d’Olive Béduction Balsamique
Beef Carpaccio on Pesto : Sliced Beef on Home M&#ssto, Green Salad et
Parmesan Cheese, Olive Oil & Balsarwinaigre Reduced

14.00 € Salade Chic: Salade verte, Fois Gras maison, Giax de Saumon, Crevette Poché,
Salade de Patate Douce, Poivrons
Chic Salad : : Green Salad , Home MaHoie Gras, Salmon Gravlax, Shrimp Sweet
Potatoes Salad, Olive Oil, Peppers

14.00 € Délice de Saumons : Saumon en Gravlax mariné aelSet Sucre, Rillettes de
Saumon, Saumon Poché, Sauce Aneth
Delight of Salmon:Gravlax of Salmon marinated in Sugar & Salt, Rillet of Salmon,
Poached Salmon, Dill Sauce

15.00 €Trio de Tartare Japonais (Thon, Saumon & Espadon) Poisson coupés en Dés et
Assaisonné avec Algues, Sce Soja, @impre et Eufs de Poisson Volant(Tobiko
Trio of Japanese Tartar (Tuna, Salmé&n Swordfish) : Fish sliced with Seaweed
Soy Sauce, Ginger & Flying Eggs Fish

16.50 €Antipasti Espagnol : Tartare de Tomate & Mozzarellaau Pesto, Salade Verte,
Jambon Serrano, Filet Mignon de Poridloir Séché, Chorizo Ibérique Bellota,
Crouton de Tapenade.

Spanish Antipasti: Tomatoes & Mozzarella tartar &Bil, Green Salad, Jamon
Serrano, Dry Dark Pork Filet Mignon, Bleta Iberik Chorizo, Olive Paste Crouton

24.50 €L'Assiette de Pata Negra sur Salade Verte : Saladéerte et © Pata Negra Ramon “
Finement Tranché et Billes de Melon Maé au Porto
Plate of Spanish ” Ramon Pata Negra “on Green &al: Green Salad & Ramon Sliced
Very Thin, Melon Balls marinated in PoWine
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12.50 €0melette & composer soi-méme : 3 Ingrédients au Gix :
Tomates, Chevre, Emmental, Champignon®ignons, Pommes Sautées, Poivrons,
Make your Omelets by yourself: Choice of 3 Ingredis:
Tomatoes, Goat Cheese, Emmenthal Chglkkishrooms, Onions, Sautéed Potatoes,
Green or Red Bell Peppers.
Servi avec Salade Verte et Pomme Sautés
Served with Green Salad & Sautéed Potatoes
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LES TARTES MINUTE : OURS MINUT TARTS

8.00 £ Tarte d’Automne Chantilly Maison, Tarte Fraises ,Tate Ganache Chocolat
Tarte Fruits & Chantilly , Tarte Citron Meri ngué, Tarte Bourdalou (Poire & Amandes)
Tarte After Eight (Menthe & Chocolat), Tarte Orange Coco,

Fall Tart and Chantilly Cream, Strawberries Tart, lidcolat Tart, Fruits Tart & Chantilly
Cream, Lemon Meringu tart, Bourdalou Tart(Pears &l&onds) Afetr Eight tart( Mint &
Chocolat)Orange & Coconut Tart.
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8.00 € la portion: Fraisier, Framboisier, Tiramisu, Charlotte Fruits Rouge,
Royal Chocolat & Creme Anglaise, Gateau Choco Noi&Blanc

Strawberry, Raspberry, Tiramisu & Coffee sauce, R&brries
Charlotte, Royal Chocolat & Vanilla Coulis, Black &Vhite Choco
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PLATEAU COMPOSE de 12 PIECES /12 PIECES PER PLATTER

31.50 € Plateau du Samourai Sashimi et/ ou Mig 12 pieces
Plateau Composé de Thon Rouge & Blanc, Coquille Sacques, Crevette, Anguille Fumé, Sashimi ou Nigiri
Platter with Red Tuna, White Tuna, Sea Scallop, 8hp, Salmon, Eels, Sashimi or Nigiri

29.50 € Mixte De Luxe Niqiri & Maki Mixte 12 pieces
Plateau Composé de six Différents Poissons, 5 MakisNigiris, 1 Anguille Fumé,
1 Crevette frits en Pate de Gingembre
Platter with six different fish’s: 5 makis, 5 Nigis, 1 Eels, 1 Fried Shrimp in Ginger

26.50 € Plateau Geisha Maki 9 pcs, Nigiri 3 pcs 12 pieces
Plateau composé de 9 Makis, 1 Anguille Fumé, 1 Coitja St jacques,
1 Crevette frits en Pate de Gingembre
Platter with 9 Maki & 1 Eel, 1 Sea Scallop, 1 Friggshrimp in Ginger Paste

25.50 € Plateau de Maki (Rolls) mixte 12 pieces

Plateau Composé de 12 Différents Makis : 3 Sappord,Kamikaze, 3 Okinawa, 3 Anishka
Platter with 12 different Rolls: 3 Sappora, 3 Kanaike, 3 Okinawa, 3 Anishka

TOUT NOS PLATEAUX SONT ACCOMPAGNES AVEC :
SAUCE SOJA, WASABI, GINGEMBRE, BAGUETTES
- ALL PLATTERS COME WITH: SOY SAUCE, WASABI,
SLICED GINGER, BAGUETTES

PLATEAUX DISPONIBLE EN 12pcs/24pcs/36pcs/48pcs
ALL PLATTERS ARE AVAILABLE ON 12pcs/ 24 pcs/36 pcs/48pcs
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19.50 € California Rolls

Crab, Oeufs de Poisson Volant, Avocat, Sauce Jap@ee
Crab, Eggs of Flying Fish, Avocado, Japonese Sce

19.50 € Sappora Rolls

Crab, Oeufs de Poisson Volant, Avocat, Sauce Jap@eeEpicée
Crab, Eggs of Flying Fish, Avocado, Spicy Japon&see

19.50 € Kamikaze Rolls

Thon ou Saumon, Oignons Vert, Menthe, (Eufde Poisson Volant
Tuna or Salmon, Green Onions, Mint, Eggs of Flyirfgsh

19.50 € Okinawa Rolls

Crevette Tempora, Eufs de Poisson Volant
Frying Tempora Shrimp, Eggs of Flying Fish
19.50 € Anishka Rolls

Anguille Epicée, Citron Vertem
Spicy Eels, Lemon Vertem

SUSHI 2 pcs NIGIRI _ou 3 pcSASHIMI

5.50 € Maguro , Thon, Tuna

7.00 €  Hamshi, Thon a Queue jaune,Yellow Tuna

6.90 € Ebi, Crevette, Shrimp

6.50 €  Saké Saumon,Salmon

6.90 € Hotate Coquille St jacques,Sea Scallop

6.90 €  Tobiko,Caviar de Poisson Volant Fggs of Flying Fish
6.90 €  Maguro, Thon Epicé, Spicy Tuna

6.90 €  Unagi, Anguille Grillé, Grilled Eels

6.90 €  lkura, Euf de saumon 1 piece5Salmon Eggs 1 Pcs
6.90 €  Imperial Shrimp, Crevette Impériale, Imperiale Shrimp

PLATEAUX DISPONIBLE EN 12pcs/24pcs/36pcs/48pcs
ALL PLATTERS ARE AVAILABLE ON 12pcs/ 24 pcs/36 pcs/48pcs

TOUT NOS PLATEAUX SONT ACCOMPAGNES AVEC :
SAUCE SOJA, WASABI, GINGEMBRE, BAGUETTES
- ALL PLATTERS COME WITH: SOY SAUCE, WASABI,
SLICED GINGER, BAGUETTES —




PLATEAU de 20 PIECES /20 PIECES PER PLATTER
A commander 24 h a 'avance Order 24h by advance

60.00€ LE CHICISSIME/ DELUXE PLATTER

Cassolette de Foie Gras Mariné au Porto et Pam®igtache

Home Made Fois Gras Marinated Port Wine and Wrappesstachio
Carpaccio de Filet de Beeuf a I'Huile d’OliveTrugfét Copeaux de Parmesan
Carpaccio of Beef Tenderloin, Truffle Olive Oil & &mesan Cheese

Magret de Canard Fumé sur Compotée d’Oignons rofi§egies

Smoked Breast of Duck on a Jam of Red Onions & &ig

Médaillon de Langouste Vapeur sur Brunoise de Raiie

Steam Lobster Medaillon on a Small Ratatouille

Coquilles Saint Jacques Roties sur Salade de Hadatee et Agrumes
Roasted Sea Scallop on a Sweet Potatoes Salad &<Hruit

50.00€6 AU FIL DE L' EAU / FROM THE SEA

Tartare de Thon, Huile d'Oilves, Citron & Cives

Tuna tartar, Olive Oil, Lemon & Chives

Carpaccio de Gravlax de Saumon & Creme a I'’Aneth
Carpaccio of Gravlax of Salmon, Dill Cream

Crevettes Poché & Salade d’Agrumes

Citrus Fruit Salad & Poached Shrimp

Médaillon de Langouste vapeur & Brunoise de Rail¢ou
Steam Lobster Medaillon on a ‘Brunoise’ of Ratatdla
Rillette de Mahi Mahi mariné aux EpicesCajun

Rillette of Mahi-Mahi marinated in Cajurspices
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PLATEAU de 20 PIECES / 20 PIECES PER PLATTER
A commander 24 h a I’ avance Order 24h by advance

40.00€  LE VEGETARIEN/THE VEGE PLATTER

Bruschetta a la Tomate et Chéevre frais

Italiene Bruchketta with Tomatoes & Goat Cheese

Points d’Asperges vapeur et Creme Citronée

Steam Point of Asparagus & Lemon Cream

Tartare de Tomate et Mozarella, sur Douceur deliB&Pignons de Pin
Tomatoes Tartare & Mozarella on a Sweet Pesto & iR

Mousse de Bleu et Noix de Pécan, Crouton roti

Blue Cheese Mouss & Pécan Nuts, Roasted Baguetiu@nos
Batonnets de Crudités en Verrine sur Creme de Légum

Crudités Sliced in Little Glasses on a Dip of Vegeles

35.00€ LES DOUCEURS SWEET PLATTER

LES TI CHOUX : Grand Marnier,Chocolat,Vanille

Mini Choux, Grand Marnier, Chocolat , Vanilla

LES TARTELETTES :Fraise,Citron,Orange&Coco,Comgositde Fruits
Tartlets : Strawberry Lemon, Orange & Coconut, Astad Fruit

Le Bavarois Chocolat et Cacao

Chocolat Bavarois & Cacao Powder

Mini Baba au Rhum et Creme Praliné

Mini Rhum Baba & Praline Cream

LES MOUSSES de FRUIT : Framboise, Mangue, Goyasassien
FRUITS MOUSS : Raspberry, Mango, Goyava, Passiorufer



2.00 € Café ExpressoCoffee Expresso
3.50 € Café allongé /Large Coffee

3.00 € Theé Citron, au Lait ...Lemon or Milk Tea
3.00 € Thé Froid au Citron/ Lemon Iced Tea

3.50 € Bieres : HK — Président-CaribBeers : HK- Président-Carib

3.00 € Sodas %odas

E F= F RED;WHITE ;ROSE WINES

Blanc : BOURGOGNE CHARDONNAY ‘la vignée'
Le verre : 4.00 €/ le pichet 50cl : 8.00€ / la beeille 75 cl :22.00€

Rouge : BOURGOGNE PINOT NOIR ‘JC Boisset’
Le verre : 4.00 €/ le pichet 50cl : 8.00€ / la bewille 75 cl :22.00€

Rosé : Chateau Lacoste Rosé d'une Nuit
Le verre : 4.00 €/ le pichet 50cl : 8.00€ / la bteille 75 cl :22.00€

3.00 € Eau Plate St Lambert /St Lambert Flat Water
4.00 € Eau Gazeuse............ / Sparkling Water



VINS BLANCS /WHITE WINES

22.00€ BOURGOGNE CHARDONNAY ‘la vignée
39.50€ CHABLIS VIELLES VIGNES ‘la chabisienne’
39.00€ POUILLY FUISSE ‘vignes romars2

44.00€ SANCERRE LA BOURGOISE

75.00€ PULIGNY MONTRACHET ROPITEAU 205

VINS ROUGES/RED WINES

19.00€ GAMAY DE TOURRAINE ‘Henry Marionnet’

19.00€ BOURGOGNE PINOT NOIR ‘JC Boisge

29.50 € CHATEAU PEY LA TOUR Reserve du Chateau 2@Vignoble Dourthe
42.00€ CHATEAUNEUF DU PAPE MONT REDON

59.50€ MARGAUX CHATEAU LA TOUR DU MONS 2004

63.50€ PESSAC LEOGNAN CHATEAU LA GARIE 2001

VINS ROSESROSES WINES

46.00€ DOMAINE OTT “ Cceur de Grain”
22.00 € CHATEAU LACOSTE Rosé d’'une Nuti

CHAMPAGNES/CHAMPAGNES

95.00€ VEUVE CLIQUOT BRUT
95.00€ LAURENT PERRIER BRUT
162.00€ LAURENT PERRIER cuvée rosé




